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Vorschlage, Tipps und Anregungen fur Ihr
Bankett, Ihre Tagungder lhre ganz
personliche Feler

der direkte Weg
zu noch mehr
Informationen:

OS50
b,

- entspannt geniel3en -

Die aufgefuhrten Leistungen beinhalten die ges#telMehrwertsteuer und den Service. Der
Katalog ist ab 01.08.2016 bis zur Erscheinung dilmararbeitung gliltig. Preisanderungen
behalten wir uns vor. Es gelten unsere allgeme@®eschaftsbedingungen. Wir winschen
Ihnen und lhren Gasten einen angenehmen Aufenthdlfrohe Stunden in unserem Haus.
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Anfahrtsbeschreibung - Hot@&l|PPERTIL

Aus Richtung Magdeburg :

von Magdeburg tber die Autobahn A14, Abfahrt BemgbuGusten /
Aschersleben - Sid, in Richtung Aschersleben,
auf der B185 direkt am Ortseingang llberstedt links

von Magdeburg tber die B71, Uber Forderstedt, Ngergteben und Bernburg
in Richtung Aschersleben durchfahren, der nachdtestlberstedt, an der
B185 am Ortseingangsschild llberstedt links

Aus Richtung Halle :

von Halle Gber die Autobahn A14 Abfahrt Bernbuigiisten / Aschersleben -
Sud, in Richtung Aschersleben, auf der B185 diamktOrtseingang llberstedt
links

von Halle Gber die B6 bis Kbnnern, weiter auf dédBiach Bernburg, in
Bernburg auf die B185 Richtung Aschersleben, dehsi& Ort ist llberstedt, an
der B185 am Ortseingangsschild llberstedt links

Aus Richtung Harz tber Aschersleben :

von Aschersleben tber die B6n Richtung Bernburdai llberstedt /
Rathmannsdorf, durch die Ortschatft IIberstedt duvon dem
Ortsausgangsschild rechts

Aus Richtung Dessau :

von Dessau Uber die B185 Uber Kéthen Richtung BemBernburg in
Richtung Aschersleben durchfahren, der nachstesOtberstedt, an der B185
am Ortseingangsschild llberstedt links

Magdeb
Aus Richtung StaRfurt : agdehrg

A14 / E49 B71

von Stal3furt in Richtung Aschersleben,
auf der Landstraf3e tber Neuendorf bis
zur B6n Richtung Bernburg, Ilberstedt
dann die Abfahrt llberstedt /
Rathmannsdorf nehmen,

durch die Ortschaft liberstedt durch, Aschersleben / Harz

vor dem Ortsausgangsschild rechts

Bernburg
B185

Kothen
Dessau

A4 / E49
Halle / Leipzig Halle
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VORINFORMATION FIRMENVERANSTALTUNG / TAGUNG

BESTELLER / RECHNUNGSANSCHRIFT

Herr / Frau / Firma

StralRe

PLZ / Ort

Telefon Telefax Funk
VERANSTALTUNG

Anreise ca. Uhr
Abreise ca. Uhr
Teilnehmerzahl (incl. Tagesgaste) m.U. 0.U.

Art der Veranstaltung

Veranstaltungsleiter

Gesprachspartner

ZIMMERRESERVIERUNG

Ubernachtende Personenzahl gesamt

Einzelzimmer

Doppelzimmer

Tagungsraum fur Teilnehmer

Gruppenraume

STELLVERSION DES KONFERENZRAUMES KONFERENZGETRANKE

mit Tischen O U-Form O Parlamentarischd Kaffee / Tee: |alkoholfreie Getranke:

ohne Tisch 0 Blockform[d Kinobestuhlung [ im Raum [ |an der Seite O

im Foyer [ | In Kuhlern auf dem Tisch O
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Vormittagskaffee Mittagessen Nachmittagskaffee Abendessen
Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag
ZAHLUNGSMODUS MEDIENTECHNIK
Wer Ubernimmt welche Kosten? g auf Wunsch:
£ o
g % Pinnwand O
g % Overhead-Projektor O
> = Leinwand 1,80m x 2m O
Ubernachtung / Friihstiick O O Leinwand 1,50m x 2m O
Mittagessen O O Flipchart O
Abendessen O O
Kaffe / Kuchen O O gegen Gebuhr:
Halbpension O O O
Vollpension O O Moderatorenkoffer O
Menu / Buffet O O Flipchartblock O
Tagungsgetranke O O DVD-Player O
Pausengetranke O O Videokamera O
Getranke zu dem Essen O O Beamer, TV O
Telefon / Fax / W - Lan / Minibar O O Rednerpult O
Mikrofonanlage
. . nach Aufwand
Diaprojektor O
Kassettenrecorder O
Sonstiges:
Brauchen Sie Telefon, W - Lan? jad nein [
Durfen wir Sie wahrend der Veranstaltung stéren? jad nein O

Raum fir besondere Wiinsche:

ZAHLUNGSART:. BarO Online-UO E-Cash O Rechnungd vVisad Euro O AmExO

Bitte geben Sie uns die Einzelheiten und Winsche (Teilnehmerliste, Programm) fiir lhre Veranstaltung
mindestens eine Woche vor Beginn bekannt. Kennzeichnen Sie bitte wichtige Gaste. Vielen Dank.

Ort, Datum Firmenstempel / Unterschrift
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VORINFORMATION FUR PRIVATFEIERN

VERANSTALTER

Herr / Frau

StralRe

PLZ / Ort

Telefon

Telefax Funk

VERANSTALTUNG

Beginn

ca. Uhr

voraussichtliches Ende

ca. Uhr

Gastezahl

m.U. o.U.

Art der Veranstaltung

Hauptperson

Ansprechpartner

ZIMMERRESERVIERUNG

Ubernachtende Personenzahl gesamt

Einzelzimmer

Doppelzimmer

Festraum fur Teilnehmer

STELLVERSION DES FESTRAUMES SONSTIGES

Langstafel [0 Blocktafel [ Einzeltische Tafelgedeck: feierlich O
U-Tafel O T-Tafel U E - Tafel O rustikal O
8er - Tafeln L1 10er - Tafeln [0 12er - Tafeln O mit Blumengesteck O
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ZAHLUNGSMODUS ABLAUF:

Wer Gibernimmt welche Kosten?

Veranstalter

Ubernachtung / Frithstiick ........
Speisen . ...
Getranke ............ ... . ...

Spirituosen ... L
alleKosten....................

OO0OO0O0O0O Gaste

—

Q

o

Q

2
OoOoOoooOoano

Telefon / Fax / W - Lan / Minibar . . .

Brauchen Sie Telefon, W - Lan? jad nein [
Durfen wir Sie wahrend der Veranstaltung stéren? jad nein O

Raum fiir besondere Wiinsche:

1 Ment [ Fahrservice

U] Buffet U Feuerwerk

Ll Einzelessen U Hochzeitskutsche
U Fondue L1 Zimmerdekoration
L] Eisbombe U Technik

L] Sonstiges [0 Limousinenservice

ZAHLUNGSART:. Bar[d Online-UO E-Cash 0 Rechnungd Visa[ Euro O AmExO

Bitte geben Sie uns die Einzelheiten und Wiinsche (Gasteliste, Programm) fir Ihre Veranstaltung
mindestens eine Woche vor Beginn bekannt. Vielen Dank.

Ort, Datum Unterschrift
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Hier konnen Sie selbst auswahlen:

Kalte Vorspeisen

Geflugelcocktail an Toast und Butter|

Krabbencocktail an Toast und Butter

Variation von kalten Pastetchen
angerichtet mit Cumberlandsauce

Grine Salate mit Entenbruststreifen
und Orangen - Chili - Dressing

Grune Salate mit Rauchlachsstreifer
und Balsamicodressing

Gerauchertes Forellenfilet mit
Zwiebelringen und schwarzem

Pfeffer an Toastplatzchen und Butter

Lachstatar an Salaten der Saison,
Toast und Butter

Lachs und Heilbutt an Senf -
Dillsof3e, Toast und Butter

Dreierlei edelste Raucher-
fischh&ppchen an griinen Salaten,
Senfcreme, Toast und Butter

Vorspeisenvariation mit
Toast und Butter

Bundner Fleisch und Serrano an
Feldsalat und Zitronendressing

Carpaccio vom Rindsfilet mit etwas
Salat, Toast und Krauterbutter

Wildschweincarpaccio in
Krautermantel an Salaten
Toastecken und Butter

In Butter angebratene Foie Gras an
Feigen, Zitronenbutter und dunklem
Geback

Tagespreis
Salat von kanadischem Hummer und
Salat von Kirschtomaten, dazu

reichen wir Ihnen ein Minicroissant

Tagespreis
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Suppen

Gemisecremesuppe mit Croutons

Tomatencremesuppe verfeinert mit
Sherry und Sahnehéaubchen

Krauterstuippchen mit
Fleischkldl3chen

Altméarkische Hochzeitssuppe mit
Spargel, Eierstich und
hausgemachten Fleischkl63chen

Broccolicremesuppe mit gerdsteten
Pinienkernen

Grobes Tomatensippchen mit
Kaseplatzchen

Spinatcremesippchen mit
Knoblauch und Schinkenspeck

Rinderkraftbriihe mit
Kartoffelschinkenkl63chen

Cremesuppe von braunen
Champignons mit griinem Pfeffer

Spargelcremesuppe mit
Buttercroutons

Waldpilzcremesuppe mit
Schinkenstreifen

Chili — Kéasesuppchen mit
Schinkenspiel

Kokos - Currysuppe mit
Krabbenspiel3chen

Steinpilz oder
Pfifferlingscremesuppe mit
Salzgebackstangel

Bisque de Hommard —
Hummerstppchen mit Cognac

Tagespreis
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Warme Vorspeisen

Wild- oder Geflligelragout im Wildlachstranche an grtiner
Blatterteigpastetchen Pfeffersol3e mit Romanesco und
Wildreis

Kimmelfleisch im Brotlaib
Lammfilet an Zwiebelmajorancreme
und gebackenen Kartoffeln

Gebackene Ofenkartoffel mit Lachs

und Lauch geflllt, dazu etwas Salat

Black Tiger an Sauce Provencial,
Salaten, Toast und Butter

Bardiertes Seelachsfilet mit
Limonensol3e mit Blattspinat

und Wildreis Frische Seezungenrdllchen auf
Tomaten - Basilikumsof3e und
Wildreis
Krabben im Teigmantel an Butter - Tagespreis

Krautersol3e und Salatbouquet
Y, gratinierter Hummer mit
Buttersof3e und hausgebackenem
Weil3brot

Tagespreis

Bitte lassen Sie sich Zeit beim Auswéahlen der Bkaraponenten,
gern stehen wir IThnen beratend zur Seite. Die Karapten sind von der Groi3e
als Einzelgerichte konzipiert und im MenU naturlesttsprechend der Anzahl
der Gange in der Menge verandert, so dass SieRéune

- entspannt geniel3en -
konnen.

Gern servieren wir lhnen bei langeren Speisefolgerdem Hauptgang auch
ein passendes Sorbet. Lassen Sie sich bei der Aukeifen.
Wenn Sie mdchten schreiben oder drucken wir Ihieh gern eine
individuelle Mentkarte, die Berechnung erfolgt ndatiwand.
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Hauptgang

Geflllter Schweinebraten mit
Thymiansol3e oder Harzer
Lauchbraten mit Majoransol3e,
Cremewirsing und Kartoffelgratin

Putenrollbraten an Calvadoscreme,
buntem Gemise und Schupfnudeln

Geflllter Rollbraten vom Schwein
oder Wildschwein, Cremewirsing
und Petersilienkartoffeln

Rinderbrust an Madeirasol3e,
Bohnenrolichen und hausgemachte
Spatzle

Mit Spinat geftillte Hahnchenbrust
an Cognaccreme, buntem Gemduse
und Basmatireis

Gespickte Hirsch- oder
Wildschweinkeule in Rotweinsol3e

mit Apfelrotkraut und

hausgemachten Klo3en

Schweinefilet an Waldpilzsol3e,
Broccoli und Kartoffelballchen

Bardiertes Schweinefilet auf
Pflaumensof3e mit Romanesco und
Kartoffelstrudel

Schweinefilet gefillt mit
Chilimascarpone an Gemusebtindel
und Mandelbéallchen

Schweinefilet mit Pfefferkruste an
Tomaten - Tymiansol3e, einer
frischen bunten Gemisemischung
und hausgemachten

Kartoffelkroketten

Schweinefilet im Blatterteig mit
Rotweinsol3e, Gemusebundel und
buntem Kartoffelschaum

Tournedos Cordon Rouge an
Morchelcreme, Romanesco und
Wildreistirmchen

Extratipp :
unser brennender Fleischspiel3!
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Hausspezialitaten

Gefltigelbrust im Schlafrock Geschmorte Kalbsbackchen
Zarte Hahnchenbrust, lecker gefullt Butterzarte Kalbsbackchen, fein
mit Kase, Gurkchen, Zwiebeln und gewdrzt mit Rosmarin und einem
Schinken, im Bierteig gebacken, mit Hauch Knoblauch, angerichtet auf

Petersiliensol3e, Saisongemiise, einem Rotweinschmorfond, dazu
buntem Salat und Kartoffelballchen reichen wir Rahmwirsing und

serviert hausgemachte WickelkloRe

Hummer Thermidor
Frische kanadische Hummerschwénze mit einem Ragsutlen Scheren
Uberbacken an gebratenen Kirschtomaten und Thyrmaitotkeln oder frischem
Weil3brot

Tagespreis

Sorbets / Espuma

Ananas Kokos Espuma auf
Pfirsich oder Cassissorbet Pfirsichsorbet

mit Sekt / Prosecco oder
entsprechender Spirituose

Campariespuma auf Cassissorbet

Unsere Hauptgéange werden als Tellerportion angetiohern servieren wir
Ihnen auch verschiedene Speisen auf Platte geraichthisseln auf dem Tisch
serviert oder Uber ein Buffet direkt vor Inren Aange

Kennen Sie unsere Schaustlicke - lassen Sie sictagbeen !!!

FTEELLE crzey -

PEFIFrETEF L COFTT

FA LT LEcgfrEs,

P =

Gastrornomrite ¥
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Desserts

Frischer Obstsalat mit Grand Vergoldete Ananas mit Krokant und
Marnier und Cassissorbet Schokoladeneis
Kiwisalat mit Zitronensorbet Dreierlei Eis an frischen Frichten

und Schlagrahm

Hausgemachte Bananenpfannkuchen
an Zimt - Vanillesol3e und Hausgemachte Ananas-, Erdbeer-,
Schlagrahm Brombeer-, Waldbeer-, Zitronen-,
Vanille-, Minze- oder Schokoladen-
mousse mit Obst und Dekoration

Apfel- oder Ananasbeignets an
Vanillesol3e und Schlagrahm

Whisky - Mousse oder Parfait an
Ananas-, Erdbeer-, Brombeer-, Sauerkirschen, Krokant und etwas
Waldbeer-, Vanille- oder Rahm
Schokoladenparfait an warmen
Frichten, Krokant und etwas Rahm

Als besonderes Highlight richten wir Ihnen auchngein extravagantes Dessert
her... .... wie war’s mit einer Schautorte entspeadhhren ganz personlichen
Winschen, IThrem Logo als Dessert oder als Torte...

...oder geschnitzten Jahreszahlen, Motivmelonen, &tiieken oder Gemuse-
und Obstschnitzereien...?

Nicht zu vergessen unsere herrlichen Eisbomben...

Versetzen Sie lhre Gaste in staunen und lassesichieerwdhnen!
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Unsere Mentvorschlage:
Vorschlage fur unser Inklusivmen:

Vorspeisen:

Champignonsuppe

*kk

Klare Hihnerbriihe mit Gemiuse

*kk

Bunter Salatteller mit American-Dressing serviert

Hauptgange:

Schweinebraten an Thymiansol3e mit Cremeerbsen etedsienkartoffeln

*kk

Rinderbraten auf Rotweinsol3e mit Rotkraut und Saitplfeln

Deftiger Schweinerollbraten an Majoransof3e servgriSauerkraut und Klol3en

*k%

Gedunsteter Seelachs auf Zitronensol3e mit buntami€sn und Basmatireis

Desserts:

Vanilleeis und Creme Surprise im Glaschen

*kk

Erdbeercreme auf Vanillesol3e

*kk

Marinierte Frichte mit Sahneh&ubchen

*kk

oder Sie lassen sich von unserem Tagesdesserasitieen. ..

Unser Inklusivmeni beinhaltet Empfangssekt, HausywRadeberger Pils,
alkoholfreie Kaltgetranke, frischen Filterkaffeedust angedacht fir eine
Verweildauer von ein- einhalb Stunden. Dass wiethnaturlich Ihre Tafel
schon eindecken und mit Servietten und Kerzen dietaor ist
selbstverstandlich. Dieses Angebot gilt ab 10 Remsaind natirlich kdbnnen Sie
unsere Vorschlage nach lhren Vorstellungen im gendPreisrahmen variieren.
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3 Gang Menus

Klare Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen

*kk

Gemischter Gulasch vom Rind und Schwein mit Apt&lvbl und
Salzkartoffeln

*kk

Beerengritze mit Sahne

Tomatensuppchen mit Gin und Sahnehaube

*k%k

Putenroulade mit Saisongemuise und Petersilienkairiof

*kk

Schokoladencreme mit Mandelblattchen

Lauchcremesippchen

*k%k

Feines Geschnetzeltes vom Schwein mit Pilzen uhd&alazu reichen wir
buntes Gemiuse und Kartoffelkroketten

*k%k

Frischer Obstsalat mit Zitronensorbet und Rahm

Geflugelbrihe mit Gemusen und Eierstich

*kk

Zarte Kaninchenkeule mit Calvadosmandelsof3e, Amatkagut
und Schupfnudeln

*k%k

Schwarzwalder Kirsch Dessert - lauwarme Sauerk@schit geeistem
Schokoladenmousse und Sahne
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4 Gang Menus - Beispiele

Lauwarme Tranchen von der Barbarieente auf knaokigsbergsalat
angerichtet, dazu reichen wir Wildbeerendressing

*kk

Butterpilzcreme mit Rohschinken und griinem Pfeffer

*kk

Frisches Wildlachsfilet auf ZitronendillsofRe mitckerschoten und
Wildreistirmchen

*kk

Eisvariation mit Exotischen Friichten

Paprikarahmsuppchen mit Geflugelbrustwiirfeln

*kk

Frische Seezungenrdllchen gefillt mit Rauchlachyisrt an Krautercreme,
Romanescordl3chen und Basmatireis

*kk

Geschmorter Kalbsriicken auf Erdnul - Zimtsof3e mot&oli und Spéatzle

*kk

Geeiste Mousse au Chocolat an Orangenfilets

Sollte Ihnen die eine oder andere Komponente derislaicht zusagen,
so andern wir diese gern nach lhren Wiinschen. 8elistindlich helfen wir
Ihnen bei der Weinauswahl und beraten Sie nattalicin, wenn Sie sich Ihr

ganz personliches Menl zusammenstellen wollen.

Gern richten wir fUr Sie einen rustikalen Abend les im Musikkeller aus.
Was meinen Sie, wie schon Sie dort feiern kdnneihSdanferkel, einem tollen
Menu, Bier und Wein kann man es schon ganz schieldort aushalten.
Wenn Sie wollen, spielt eine Liveband oder einekblisek in unserem
Musikkeller, denn

- da liegt Musik drin -
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5 Gang Mends - Beispiele

Lachsmousse auf Toastplatzchen mit mariniertenegri8pargelspitzen

*kk

Kartoffel - Lauchsuppchen im Brotlaib serviert

*kk

Krabben in Krautercreme mit Wildreismischung unaahuni

*k%k

Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Blattspinat und Banelmud

*k%k

Kiwigelee an Fruchtsol3e und Vanilleeis

Lammcarpaccio mit griinem Pfeffer und Salaten

*kk

Grines Samtstppchen von Krautern mit Sahnehaubchen

*k%k

Gebratenes Seezungenfilet an Champignonwirsing

*k%k

Im Stlick gebratene Schweinelende auf WaldpilzsoR8mccoli
und Mandelkartoffelballchen

*kk

Obstcocktail mit Grand Marnier und frischem Schédmgn

Wenn Sie es wiinschen, reichen wir Thnen ein Amussu(@, Butter, Schmalz
oder Quark und hausgebackenes Brot zu lhrem Meai@&cBnung nach
GrofRe/Aufwand. Gern richten wir Ihnen Ihr Meni autlbchiisseln und auf
Platten an. In diesem Fall rechnen Sie kiti»  zu dem Menupreis dazu.
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Festmen( - Beispiel

Carpaccio an buntem Pfeffer und grinen Salaten

*kk

Lachsrahmsuppe mit Kartoffeln und Lauch

*kk

Gebratene Wachtel angerichtet mit griinen Salatdrkuesse

*k%k

Auswahl von Meeresfischen an Chardonnay - Mandelenit
Blattspinatrolichen und Wildreissockel

*k%k

Ananas Kokos Espuma auf Pfirsichsorbet

*kk

Geschmortes Roastbeef auf Sherrysolie, servieGenitiseblndel und
gebackenem Kartoffeltortchen

*kk

Dreierlei Edelkase mit Trauben und Graubrot

*k%k

Mit Eis geflllte Ananas an Tropenzauberei

*k%k

Espresso Amaretto

Das Festmenu kdnnen wir Ihnen zu lhrer ganz besende
Festlichkeit empfehlen. Teilweise wird diese Seige auf
Platten serviert und durch den besonderen Sesovae der
Lange dieses Mends sollten Sie mit einer Verwedaon
mindestens drei Stunden rechnen. Dann wird es gaher

ein gastronomisches Erlebnis fir Sie.
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Unsere Buffetvorschlage:

Happchen Buffet / Plattenservice

Mini

Zweli belegte Baguettes, eine grof3e Blechkuchenduswd eine Suppe mit
hausgebackenem Brot

Medi

Geflugelcocktail und zwei halbe Brotchen mit ScleinkSalami und Kéase
Eine Suppe mit Hausbrot und Blatterteigpastetcledilltymit Hackfleisch
Gesu3ter Fruchtjoghurt und Amarena Quarkcreme

Kleine Platte mit Obsthappchen

Maxi

Krabbencocktail, Schinkencocktail und zwei Canapet¥ase, Lachs,
Schinken und Salami

Gefillte Eier, Schinkenréllchen und ein Gourmetsiifgm mit Partybrotchen
Auswahl von warmen, gebackenen Leckereien
Schokoladencreme und Wildbeerenjoghurt
Schokoladengeback Arrangement und eine grol3e At#t@bsthappchen

Obstauswahl speziell angerichtet
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Warme Vielfalt

Waéhlen Sie aus verschiedenen warmen Gerichten:

Kasseler- oder Schweinebraten, Schweinegulasclstérbraten, Rollbraten
vom Schwein oder von der Pute, Harzer Lauchbr&taokbraten, auch gefullt,
Schweinenacken, Schnitzelchen, Schweine- oder gesehnetzeltes,
bardierter oder gediinsteter Seelachs

oder

Geschnetzeltes oder Braten vom Rind, Rinderroula@emlergulasch,
Schweinekeule im Stick, Lachsseite, gebrateneretakthihnchenschnitzel,
Hahnchengeschnetzeltes, Kasselernacken im Blégte®eanferkelkeule oder
unser “brennender Fleischspiel3*

Gerne kénnen wir Ihnen in diesem Buffet weiterei@ptiten wie Seezunge,
Seeteufel, Spanferkel, einen ganzen Lachs, Kalhiszelchen, rosa Roastbeef
im Stuck und Vieles mehr... anbieten. Wir kbnnenBzispiel auch kleine
Kalbssteaks direkt vor Inren Augen am Buffet grnileganz nach Wunsch.

Beilagen:

Kartoffeln, Reis, Nudeln, Gratin, Wildreis, Schupéeln, Kartoffelballchen,
Risi - Bisi, Hausbrot, Knddel, Kl6Re, GemusereigdBlauflauf

Gemuse:

Buntes Gemuse, Broccoli, Erbsen, Rotkraut, Crensengr Blattspinat,
Sauerkraut, Champignons, Romanesco, Butterm6hren

Optional:

Grol3e bunte Salatplatte mit Beigaben,
zum Beispiel Oliven, Zwiebeln, Kase, Schinken undd3ing

eine Suppe Ihrer Wahl im Tiegel angerichtet

Obstkorb und ein Desserts im Glaschen

Gern konnen Sie verschiedene Komponenten aus omg&tlog mit diesem
Angebot kombinieren. Der angebotene Preis beinhdde2 20 Personen, drei
verschiedene Fleisch - oder Fischgerichte, zwei &B&sorten, zwei Beilagen
und die jeweils passenden Sol3en. Eine grol3ere Augswvabhangig von der
Personenzahl und gegen einen geringen Aufpreisiohogl
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Kleines Partybuffet

Leckerer hausgemachter Gurkensalat oder
frische gemischte griine Salate

Kk

Kleine Platte mit Tomate und Mozzarella

Kk

Frisches Hackfleisch mit Zwiebeln

Kk

Kleine gemischte Fischplatte

Kk

Gebratene Nuss - Schnitzelchen und wirzige CRitihnitzelchen

Kk

Deftiger Braten vom Schwein und zartes Putengeszéaites

*kk

Gebratene Gefliigelkeulchen

*kk

Cremechampignons

*kk

Buntes Gemuse

*kk

Kartoffelgratin und Schupfnudeln oder Kartoffellchkén

*kk

Kleiner gemischter Brotkorb

*kk

Herzhafte Kasevariationen

*kk

Obstplatte
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Grol3es Partybuffet

Leckerer hausgemachter Gurkensalat oder Tomaténsala
oder grine Salate

Kk

Kleine Platte mit Tomate und Mozzarella

Kk

Frisches Hackfleisch mit Zwiebeln

Kk

Kleine gemischte Fischplatte

Kk

Hausschlachte oder Salami / Schinkenplatte

Kk

Deftige Soljanka mit hausgebackenem Brot

*kk

Deftiger Braten vom Schwein und zartes Putensalscbgetzeltes

*kk

Gebratene Geflligelkeulchen und Schnitzelchen addrezzhafter Auflauf

*kk

Cremechampignons und Buntes Gemiise

*kk

Kartoffelgratin und Basmatireis und ein kleiner gerhter Brotkorb

*kk

Herzhafte Kasevariationen

*kk

Kleine Leckerei aus Schokoladenbisquits

*kk

Obstplatte
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Rustikales Buffet

Gefllugelsalat, Eiersalat und feuriger NudelsaldatSchinken

Kk

Griuner Salatmix mit Dressing

Kk

Eine Platte mit Salami, Schinken und Wurstspeziit

Kk

Gefillte Tomaten und Sauergemisemix

*k

Brotvariationen mit Butter und Schmalz

Kk

Kartoffelsuppe mit Lauch und Kasseler und hausdedraam Brot

Kk

Deftige Schweinekeule im Stick mit Sauerkraut urdtétfeln

Kk

Putengeschnetzeltes mit Leipziger Allerlei und Reis

*kk

Kleine, deftige Késevariation

*kk

Herrencreme mit Mandeln

wahlweise auch mit zuséatzlichem Hauptgang
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Grillbuffet BBQ Style

Mexikanische Salatmischung mit Avocado und Maigudadmerican Dressing
Farmersalat mit Schinkenstreifen
Wraps - mit Gemuse, Hahnchen und Mozarella gefiNMégzenteigpfannkuchen
Panierte Garnelen mit Knoblauchpanade und Honigsemie
Krauterquark, Chiliquark, Schnittlauchquark und &gemusemix
Hausgebackenes Brot und Partybrétchen
Krauterbutter, Kirbiskernschmalz und Erdnussbutter
Leckerer Grillkédse und Zuccini mit Paprikamus

Curry - Putensteaklettes, eingelegte Schweinenatéakiettes, hausgemachte
Burger und kleine Grillschnecken

Knoblauchdip, Barbequedip und Chilidip
Lecker gerdstete Maiskolben und Folienkartoffeln
Cookies, Muffins und Donuts

Obstkorb

Beil schonem Wetter im Freien vom Girill,
im Winter von der Grillplatte méglich.
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Buffet Wipperaue

Herrensalat - ein scharfer Rindfleischsalat, Geflsiglat Bombay und
Nudelsalat mit Thunfisch

Frische Salate der Saison mit zweierlei Dressings
Rauchlachs und Heilbutt an Senf - Dillsol3e mit idoni

Variation von Schweinebraten, Rosa Roastbeef usttdta mit
Remouladensole

Auswahl von Salami und Schinken und verschiedesétRm an
Cumberlandsauce

Eine kleine Raucherfischauswahl und Remouladeneier
Dazu gibt es eine reichliche Auswahl an Brot undtt@&gpezialitaten
Champignoncremesuppe
Hahnchencurry mit Basmatireis
Nussschnitzelchen vom Schwein mit buntem Gemusearnidffelballchen
Kéasebrett mit Trauben und NUssen
Schokoladencreme mit Mandeln und Wildbeerenquartsiaschen

Frischer Fruchtsalat mit Weinbrand

Mit Schoko - Cassis - Nul3eisbombe

Naturlich kbnnen Sie zu jedem Buffet eine Eisbombestellen.
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Buffet Milano

Linsensalat ala Romana mit Schinken, Salbei untbPes

Kk

Cocktail von Ruccola, Schinken und Kirschtomaten

Kk

Tomaten und Mozzarella an Basilikum

Kk

Anti Pasti und Knoblauchgarnelen oder Vitello Taoimna

Kk

Kleine gemischte Fischplatte mit Meeresfriichten

Mailander Salami, Mortadella und ParmaschinkenHomnigmelone
oder Carpaccio vom Rinderfilet

Kk

Minestrone oder Crema di Pomodoro

Kk

Pizzaecken oder Lachscremenudeln mit Spinat

Kk

Fussili, Spaghetti oder weif3e Bandnudeln an zwai&adRen
wie Bolognese, Kase - Schinkensol3e oder Pesto,Hi#znchenpiccata mit
Tomatensol3e und gebratener Seelachs an Knoblanuhgkegrilltem Gemise
oder Zuccini, kraftig gewdrzt

*kk

Weillbrot, Chiabatta und Olivenbrot mit Butterrosel iRicotta

*kk

Kleine Kasevariationen mit Grana Padano, GorgonRilzcotta und
Krautermozzarella

*kk

Tiramisu-, Latte Macchiato- und Amarenakirschhagomchn Orangen,
Melonenecken und Ananasschiffchen
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Buffet Romantik

Zungensalat mit Spargelspitzen in feiner Remoulade

*

Krabbensalat mit Mandarinen

*

Gemischte grine Salate in raffinierter Marinade

Kk

Lachsbrett mit Senfdillsof3e

*kk

Bratenspezialitaten speziell angerichtet und Reau=ul

*kk

Edle Salamir6schen an einer Schinkenpyramide

*kk

Gefllgelte Vielfalt - Keulen und Briustchen in Wieranade

*kk

Sudseeflair - Medaillons vom Schwein mit Frichtamgert

*kk

Geflllte Eier - dekoriert Krabben und Lachs

Kk

Atlantikzauber in Rauch - unsere Raucherfischplatte
Backerensemble mit hausgebackenem Brot und Brékchen, dazu eine
Buttertraube, Schmalzkugeln und bunte Buttervanmain

Hausgemachtes Gefluigelragout mit feinen Fleiscldtiéfd

*kk

Leckeres Feuerfleisch vom Schwein mit buntem GermiasgeBasmatireis
Rosa Roastbeef tranchiert am Buffet, mit Tomatéhymiansol3e und
Kartoffelgratin

*kk

Grol3e Kaseauswahl mit Trauben und Nussen
SufRe Auswahl mit einem leckeren Wildbeerenquarlaessner leichten
Zitronenjoghurtcreme und Petit Fours

Kk

Grof3e Obstauswahl
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Sommernachtstraum

Apfel - Sellerie Cocktail mit Nlissen

Kk

Feiner Eiersalat mit Champignons und Schinkenstneif
Tomaten - Mozarellaplatte und frisches Basilikum,
angemacht mit Balsamico und Olivendl

*kk

Eine kleine Platte mit Carpaccio vom Rindsfilet

Salamiréschen und Wurstspezialitaten

Kk

Schinkenrolichen mit griinem Spargel an Remouladssmso

*kk

Verschiedene Bratenspezialitdten von Rind und Schmé Dip

*kk

Keulchen vom Huhn in Knusperkruste, dazu reicharnGhilisol3e
Auswahl von Raucherfischspezialitaten und Meerekten an
Meerrettichsahne

Kk

Geflllte Eier
Lauchcremestippchen mit Schinken

Zartes Kalbschnitzelchen an Zitronensof3e und Wikdgnhh mit Cremewirsing,
buntem Gemise, Kartoffelgratin und hausgemachteelii

*kk

Butterrose und Schmalzballchen

*kk

Brot- und Brétchenkorb

Kk

Kasespezialitdten mit Trauben und Nussen

Kk

Schokoladenbisquit, Kiwisalat mit Gin und Ananagiégen

*k

Obstschwan
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Extravaganz - leicht und kostlich

Geflugelsalat mit Ananas, Pfirsichen und Mandarinen

Kk

Ein scharfer Krabbencocktail im Glaschen

Kk

Salat mit exotischen Frichten, Putenbruststreifehainer Orangenmarinade

Kk

Rauchlachs und Heilbutt vom Brett mit Senfdillsol3e

*kk

Arrangement von Matjes und R&aucherfisch

*kk

Eine kleine Platte mit gebackenen Black Tiger Glamend Dip

*kk

Kleine Platte mit spanischem Schinken und italiemes Salami

*

Geflllte Eier und Schillerlocken
Hausgebackenes Brot und ein Partybrétchenmix,
dazu eine Buttervariation und Schmalz

Kk

Bisque de hommard - feinste Hummercremesuppe
Bardierte Hahnchenbrust und Seezungenrdlichen laitdpinat und
Basmatireis
Ein ganzer, gratinierter Lachs oder heil3 gerauehestellen mit Méhrchen und
Petersilienkartoffeln

Kk

Grol3e Kaseauswahl mit Trauben und Nissen
Dessertauswahl mit Zitronencreme, einer gefilltenidve, Kiwi -
Grenadinejoghurt und Friandise

*

Schokoladenfontaine mit Geback

*kk

Grof3e Obstauswahl
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WIPPERTAL

Jubilaumsbuffet z =

Wirziger Zungensalat mit Gemusen angerichtet ins€blén und
Geflugelcocktail mit Mandarinen

Tomaten - Mozarellaplatte und frisches Basilikum,
angemacht mit Balsamico und Olivendl

Kleines Brett mit gerauchertem Lachs und HeilbotSanfdillsosse
Carpaccio vom Rinderfilet

Bratenspezialitaten - Roastbeef, Pastrami und Saoelsaten mit
Remouladensosse

Edle Salamir6schen an einer Schinkenpyramide
Etagere mit Wiener Keulchen, Schnitzelchen undaeben Fleischbéallchen
Medaillons vom Schwein mit Friichten garniert
Gefllte Eier, Wachteleier und gebackene Krabben
Schaulachsplatte und Raucherfisch

Backerensemble mit hausgebackenem Brot und Brdkchen, dazu eine
Buttertraube, Schmalzkugeln und bunte Buttervanmain

Feines Wirzfleisch, FleischspieRe an Paprikasazseine leckere Kasesuppe

Filetgeschnetzeltes mit Pilzen und bardierter Sbslan Orangenchillisosse,
buntem Gemise, Champignonwirsing, Kartoffeln undriatireis

Grof3es Kasebrett mit Trauben und NiUssen

Dessertarrangement mit Petit Fours, Wildbeerenquiadkeiner
Schokoladenfontaine mit Geback und Obsthappen

GrolRer Obstkorb

Dieses aussergewohnliche, vielfaltige Buffet eigneh erst fir eine
Gesellschaft von mindestens 30 Personen und kaestet Wir haben
nur fUr dieses besondere Arrangement eine Prdiistad) - Preise auf Anfrage.
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WIPPERTAL

Jubilaumsbuffet W

..das kleine Bisschen mehr - unser Edelhappchenbett

Wildschweincarpaccio & Crepesrélichen von Lachddanigaceto &
Kartoffelsalat mit Endivien und gebratenen Pilzekl&ischspiel3e & Hahnchen
in Knusperkruste &VIP Schinkenspield mit Grana Padan oder

Whiskylachscarpaccio & Crepesrolichen von Edeldatmnan Honigaceto &
Gurken al orange & Fleischklosschenspiess Zat&rassesamcreme &
gebackene Krabben & feine Salate in gebackenereiiass &

Feige und Serrano & eine Salatbowle & Raucherfisgine an
Gemiseblattpesto & Kaviarei & Pflaume im Speckmiatatelausschlachte
Happchen auf Sauerteigbrot &

Butterauswahl & Schmalzvariation / HandgemachtdséGle & Partybrotchen
&
Ein Stppchen & gebackene Schinkenspiel3e & Hausbrot &

Spanferkelkeule ode&Schweinsbackchen odkKrustenbraten

oderFrikassee &
Lachs im Stlick odddirschgulasch oddRosa Roastbeef
oderZwiebelfleisch &

dazu Dreierlei von: Salzkartoffeln, Brezenknodeh@fnudeln,
Mandelbéallchen, Tomatenreis, Kartoffelgratin, Batrass,

Kartoffelbrei, Mandelgnocci &
Zwei Gemuse nach Wahl odéemusemuffins auf Cremewirsing,
Honigmo6hrchen, Marsalagemtise &

Besonders empfehlen konnen wir Ihnen auch unsesérfanbigen, warmen
Ragoutmix als Warmteil, unsere Canapees oder uriggrdackenen
Spezialitaten.

Camemberthdppchen & Obstspiel3e & Petit Fours __erod
Edelkasespiel3e & Minicroissants & Ananasschiffchen &
VIP Schokoladenglasschen & Geback & Schokolade

Dieses aussergewohnliche, vielfaltige Buffet eiggiett, mit Anderungen in der
warmen Auswahl, auch fur kleinere Gesellschaftammmdestens 10 Personen.
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Dessertbuffet

Fruchtsalat von Apfeln, Bananen, Orangen und Gagrfietkernen
Wildbeerenquark und Zitronenjoghurt
Bananen in Schokoladenhtille und Quarktortchen
Kaiserschmarrn mit Sauerkirschen
Petit Fours Auswahl
Schokoladenfontaine mit Geback und Obsthappchen
Eisbdmbchen
Friandise

Obstkorb

Viele Desserts lassen sich sehr schon auf einefieButisentieren. Einige
weitere Vorschlage finden Sie hier:

Schichtcreme, Herrencreme, Vergoldete Ananas eRtaitt Schokoladencrépes,
Flambierte Ananas, Wirfel aus Keks und feinsteiraid¢thschokolade,
Kiwisalat, Beerengritze, gefilltes Melonenkorbchehstpyramide, gebackene
Apfel- oder Ananasringe

und dazu:
Kaffeestation a discretion
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Und das kdnnten Sie zu Ihrem Buffet dazubestellen:

Kalte Gerichte

Ein kleines Hackfleischschweinchen mit frischen &bvaln
Eine Platte mit Honigmelonenschiffchen und Parmiagem

Eine Platte mit Matjesspezialitaten

Warme Gerichte

Chilli con Carne

Waurzfleisch vom Geflugel
Gratinierte Lachscremenudeln
Kasselernacken im Blatterteig
SpielRbraten im Stiick
Roastbeef im Stlick

Hirschkeule im Stiuck

Schauplatten

Ein ganzer pochierter Lachs
Rehrticken mit Cumberland
Schinken und Spargelverflihrung

Gepokelte Rinderzunge mit jungen Gemusen
Desserts

Mit tropischen Frichten geflllte Melone
Grol3e Obstpyramide

Schokoladenfontaine mit Gebéack und Obst
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...und spezielle Happchen im Catering oder fur kaltBuffets:

Unsere Minitdrtchen / Maxigeback 12 Stuck

Erdbeer - Kése - Sahne, Himbeer - Joghurt
Latte Macchiato, Eierlikor
Cockies, Streusseltaler 10cm

Unsere Petit Fours 9 Stuck

Cassis - Blaubeere, Caramel, Schokolade

Latte Macchiato, Amarena - Kirsch, Tiramisu
Mango - Kokos, Himbeer - Kase, Limone - Erdbeer
Creme Caramel

Minis 24 Stick

Pizzen, Lachsduett, Kaseminis - gebacken, Buttgafiyelen,
Gemiuse- oder Tomate - Mozzarella- Spiel3

Croissants - herzhaft oder sif3, Berliner, WinddeBrezeln,
Gebackene Krabben, Thunfischboulette / Baguette
Partysnacks, Wings, Hahnchenspiel3e

Jalapenos im Teig, Fruhlinsrolle, Teiggarnelen,

Muffins, Donuts, 3er Mixedpickelesspiel3e

Geraucherte Kostlichkeiten 24 Stuck

Feinstes Rauchlachskonfekt 10g
Raucherfischhappen gemischt 30g
Heilbutt, Lachs und Buttermakrelenh&ppchen 17,5¢g

Obst 12/1 Stuck

Obstspiel? klein 3er - pur oder zur Schokoladenfoata
Obstspiel? grol3 5er - pur oder zur Schokoladenfomtai
Obstsalat im Glaschen

Obst im Weidenkorb nach kg
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Hochzeitsangebot

Ihre Hochzeit liegt uns besonders am Herzen unik dgg@irechen nicht nur die
vielen Eintrage in unserem Gastebuch, sondern @iedrebevolle Umrahmung,
die wir uns fur Ihren schonsten Tag haben einfddssen. Getreu unserem
Hausmotto werden wir alles daftr tun, damit Sie

0 /¢
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konnen. Uberlassen Sie uns die Arbeit und den $imdkonzentrieren Sie sich
auf das Wichtigste an diesem Tag — lhre Hochzeit.enpfangen das
Brautpaar und die Gaste mit Brot und Salz am S&delann reichen wir

Ihnen Ihren Aperitif und Sie kdnnen in aller Rulmellarer festlich gedeckten
Tafel Platz nehmen. Es wird Ihnen dann |hr Trauniimesrviert, welches Sie
sich aus unseren Angeboten auswahlen oder sichngahzihren Winschen
zusammenstellen konnen. Nach einem ausgiebigenespaizg in unserem Park
wartet schon Ihre gedeckte Kaffeetafel auf Sie.

Unser Kaffee- und Kuchenangebot fir Sie:

Kaffee - und Kuchenbuffet

(inklusive Kuchenangebot nach
Ihren Wiinschen, Kaffee, Tee, Kakao und Sahne s8igeindgen)

GrolRes Kaffee - und Kuchenbuffet

(inklusive reichhaltigen, groRem Kuchenangebotgaach
Ihren Wiinschen, Kaffee, Tee, Kakao und Sahne sBigandgen)

Kaffee - und Kuchenbuffet mit Hochzeitstorte

(wie oben, aber mit mehrstdckiger kleiner Hochzeits)

Wenn Sie selbst backen wollen, ist das natirlich Reoblem. Sie liefern den
Kuchen an und wir richten Ihnen ein schones Buféet Zum Abend dann ein
leckeres Buffet, ganz nach Ihrer Wahl. Auf Wunggiels fir Sie und lIhre Gaste
unsere Hausband oder eine Diskothek bis zum Scabeanzen oder bis zu
unserem Feuerwerk und auch langer und viel, vigjdé....

Oder buchen Sie doch einfach unsere Hochzeitsshimser Kinstler wird
Ihnen ein unvergelliches Erlebnis bereiten.

Dass wir lhre Tafel nach Ihren Winschen dekoriemssh Ihnen auch sonst
fachkundig zur Seite stehen, ist selbstredend, @bgraar kleine
Uberraschungen haben wir noch fiir Sie, die wir hiet verraten wollen. In
diesem Sinne

Ihre Hochzeit - mit uns einer der schdnsten Tage ithrem Leben.
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Catering

Natdrlich liefern wir Ihnen unsere Buffets und Merduch nach Haus.
Bei einer detaillierten Absprache kbnnen wir aliezélheiten besprechen.

Hier die Standartkosten bei einer Komplettveratistaj:

M itarbeiter( nur auf Wunsch )

WlDDfDTDﬂ FIS (unser Fahrservice)

Transportpauschale
und Kilometergeld

Cateringpauschaleei sedar

(inklusive Geschirr, Besteck, Glaser und Tischwasect. )

Bei gréRRerenVeranstaltungen machen wir Ihnen gern ein aufgésshltes
Angebot.

lhr Partyschmaus auch fur Zuhause

Jetzt haben Sie Schwein:

Gebratene Schweinekeule, 220 g Rohgewicht pro Rensib Sauerkraut und
frischem hausgebackenem Brot. Sie kdnnen dieseskaaidh gebacken im
Brotteig bekommen.

Ab 10 Personen

Abholpreis pro Person

Mit Service bel uns im Haus
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lhr Partyschmaus auch fur Zuhause

Und nun haben Sie noch mehr Schwein :

Spanferkel, ab 12 kg, mit Kraut und PellkartoffemnOfen gebacken.
Je nach Personenzahl oder Ihren Wiinschen filledagiiSpanferkel.

&

Ab 15 Personen

Abholpreis pro Person

Mit Service bel uns im Haus

Die Schweinekeule oder das Spanferkel sind didedea
Begleiter fur eine richtig tolle Party in unserenudikkeller.

Alle Preise der Menus, Buffets und AulRer Haus Aotgelerstehen
sich beim Catering als Abholpreis. Gern Ubernehmgraber auch Ihre
komplette Veranstaltung, von der Dekoration, deseciien und Stuhlen,

den Getranken ( Fal3bier, Wein ect. ) bis hin zuMearbeitern.
Wir machen lhnen gern ein Angebot.
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lhr Partyschmaus auch fur Zuhause

Und viel mehr Schwein zum Festpreis:
Unsere SOMMERPARTYPFANNE

Eine riesengrol3e, beheizte Pfanne, mit 40 cm Duesker flr ca. 15 Personen
oder mit 80 cm Durchmesser fiir ca. 45 Personen.

Jewelils voller deftiger Kdstlichkeiten. Bei 15 odkér Personen je:
eine Grillschnecke, ein Nirnberger Wirstchen, eanimertes
Schweinekammesteak, fertig zubereitet oder zum sgtiken. Eine deftige
Scheibe Kasselerbraten, Sauerkraut, Cremewirsemgn&lknddel und unserem
hausgebackenem Brot und das alles zum Festpreis.

Mit Service bei uns im Haus
Die RIESENGRORESOMMERPARTYPFANNE ist ein idealer

Begleiter fur eine richtig tolle Party in unserenudikkeller und der ist im
Sommer schon kihl und den kénnen Sie mietfrei bniche
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lhr Partyschmaus auch fur Zuhause

Wie war’s denn mal mit Fisch ? :

Heil3 gerducherte Forellen, warm serviert, mit Met#ichsol3e, hausgebackenem
Weil3brot und Krautsalat.

Ab 10 Personen

Gern bereiten wir unsere Leckereien auch fur eleakre Personenzahl
zu und auch wenn Sie mal ganz spezielle oder
ausgefallene Wiinsche haben, sind wir fur Sie da.
Bitte lassen Sie sich beraten
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lhr Partyschmaus auch fur Zuhause

... oder mit viel Mee(h)r Fisch ... :

Ein grofRer Lachs im Stlick - pochiert oder gebragehjeden Fall lecker !
Dazu servieren wir Ihnen buntes Gemise, Krautererzensol3e und Wildreis
oder hausgebackenes Brot.

Ab 10 Personen

Natirlich bekommen Sie unsere AulRer Haus Gerichtermschdnen und
beheizten Cheving Dish's mit nach Haus.

Ubrigens ...
Es ist fur uns kein Problem Ihnen ein Osterlamm Reh, einen Truthahn oder
zu Weihnachten eine Gans zu zubereiten.

Wir sind gern fir Sie da.
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Unser Angebot fir lhren Empfang oder Ihre Tagungspaise

Canapees

mit
Rauchlachs,
Schinken,
Pfeffersalami,
Ei und Kaviar,
Schweinebraten,
Roastbeef,
Diverse Edelkase

Suppen

Kesselgulasch,
Champignoncremesuppe,
Franzdsische Zwiebelsuppe,
Lauchsuppe mit Kartoffeln und
Rauchfleisch

Kleine Kaffeepause

Kaffee, Tee und Kakao soviel Sie
maogen, dazu etwas Geback

Halbe belegte Baguettes

mit
Schinken und Camembert,
Kase und Gurke,
Schweinebraten, Gurkchen und Senf,
Lachs, Zwiebeln und Gurke,
Matjes, Pfeffergtirkchen und
Zwiebelringe

Warme Snacks

Blatterteig Croissants suf3 / herzhaft
Toast mit Salami, Tomate und
Krauterkase, Brezeln, Minipizzen

Geflllte Blatterteigecken,
Spinatkartoffelpuffer an Rauchlachs,
ein Paar Chiliwiener mit Brot,
Wings, Partysnacks

Grol3e Kaffeepause

Kaffee, Tee und Kakao soviel Sie
maogen, dazu Geback und Obst oder
Joghurt oder Kuchen
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Raummieten

Liebe Tagungsveranstalter,

gern richten wir unsere Raume nach Ihren Winschdivarstellungen her und
auch modernste Kommunikations- und Prasentatiomsie&onnen wir [hnen
zur Verfuigung stellen - bei einem Vororttermin oderer detaillierten
Telefonberatung gehen wir gern auf Ihre Anregurgan

Kennen Sie unsere Tagungspauschalen? - Allesaliés, dran... ,

in unseren Tagungspauschasemd die Raumkosten und die Standarttechnik
wie Overhead, Leinwand, Flipchart und Pinnwandon enthalteh

Liebe Gaste,

naturlich richten wir auch Ihre Privatfeier nacheih Wiinschen aus und
Raummiete oder Bereitstellungskosten konnen in iiamé&allen entfallen.

Restaurant 350,- €
Herrenraum 60,- € Diese Raume sind auch in
Verbindung buchbar. i 21
Bankettraum 150,- € et &
www.wippertal.com
Clubraum 30,- € FEvents
Musikkeller 250,- € Themen
Highlights,

T e r r aS S e n . V . Gastronomie in neuen Dimensionen

Raummieten werden nur im nicht 6ffentlichen Gesicbdér au3erhalb unserer
regularen Offnungszeiten berechnet, wenn nur danRgebraucht wird, im
nicht 6ffentlichen Geschéft a la carte gespeistiwiteranstaltungen ohne
Vorabsprache stattfinden, die Gaste Einzelzahhet sder der Mindestverzehr
nicht erreicht wird. Die Raummieten verstehen aniusive dem Stellen und
Herrichten des Raumes, der Standarttagungstechdikind ausgewiesen fur 5
Stunden und werden pro Nutzung berechnet. Siellemtfaei einem Verzehr
von 2000,- € im Restaurant, 1500,- € im Bankettrgd®0,- € im Herrenraum,
250,- € im Clubraum und 1000,- € im Musikkeller sateliche Bestuhlung und
technische Ausristung werden nach Aufwand abgeetchn

AuRerhalb unserer Offnungszeiten berechnen wir @rgicepauschale von
25,- € pro Stunde fur die benétigten Mitarbeiterndch Groél3e der
Veranstaltung sind hier Sonderregelungen moglich.
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Unsere Tagungspauschalen

Tagungspauschalen mit Ubernachtung :

79,50 € pro Person im DZ Herzlich

willkommen
im

89,50 € pro Person im EZ WIDDERTAL

inkl. - Ubernachtung mit Frihstiick
- Mittagessen und Abendessen
- 2 Kaffeepausen mit Gebéack und Obst
- Tagungsgetranke
- v. Technik und Raumkosten

83,50 € pro Person im DZ
mit Getrdnken zum ME + AE

93,50 € pro Person im EZ
mit Getranken zum ME + AE

Tagungspauschale ohne Ubernachtung ganztags :

42,50 € pro Person
46,50 € pro Person mit Getranken zum ME+AE
inkl. - Mittagessen und Abendessen

- 2 Kaffeepausen mit Gebéack und Obst
- Tagungsgetranke und Technik

Tagungspauschale ohne Ubernachtung halbtags :

25,50 € pro Person
27,50 € pro Person mit Getrdnken zum ME+AE
inkl. - Mittagessen oder Abendessen

- 1 Kaffeepause mit Gebéck oder Obst

- Tagungsgetranke

- v. Technik und Raumkosten

- entspannt geniel3en -



Unsere Wochenendpauschalen zum Urlaub machen und ime..

Zu bestimmten Anlassen und auch saisonal kann edeBareise geben,

ansonsten gelten unsed€ersoss-e»sew’, BUSINESS undEconomy @
Preise.

Bitte fragen Sie auch nach unseren speziellentagarifen. LS—"-r_=

°o,

e

2 Tages Wochenendpauschale ab Freitag :

79,50 € pro Person im DZ
99,00 € pro Person im EZ
inkl. - zwei mal reichhaltiges Frihstlucksbuffet

- zwei mal Ubernachtung, ab 2 Personen eine FlaSeke

3 Tages Wochenendpauschale ab Freitag :

119,00 € pro Person im DZ
129,00 € pro Person im EZ
inkl. - drei mal reichhaltiges Frihsticksbuffet

- drei mal Ubernachtung, ab 2 Personen eine FlaSeke

3 Tages Wochenendpauschale ab Freitag mit Halbpeosi:

159,00 € pro Person im DZ
179,00 € pro Person im EZ
inkl. - drei mal reichhaltiges Frihstiicksbuffet

- drei mal Ubernachtung, ab 2 Personen eine FlaSeke
- drei mal Mlttag oder AbendeSS@dﬁet, Einzelessen oder 2 Gang Menti)

Buchungsbedingungen :

Optional kdnnen die Veranstaltungen Freitags odenstags gebucht werden, Halbpension ist Mittags ode
Abends moglich, Rahmenprogramm méglich, gern besigbkigen wir Wiinsche bei der Speisenwabhl, bei
diesem Angebot akzeptieren wir keine Credit Cards.

- entspannt geniel3en -



Spezialangebote

Natur pur... unser Wochenende im Kremser

Sachsen - Anhalt ist schon! Erleben Sie unserermmaten Auenlandschaften
bei einer Kremserfahrt.

So konnte Ihr Wochenende aussehen:

Sie reisen am Freitag an und verbringen einen schAbend bei einem Fondue
in unserem Musikkeller. Sie kdbnnen dann als Hosttg&ostenfrei an den
Veranstaltungen im Musikkeller teilnehmen. Nacleewrausgiebigen Frihstiick
zeigen wir lhnen am nachsten Morgen bei einer fthading die
Sehenswirdigkeiten von Bernburg. Fir Familien niiid€rn ist sicher ein
Besuch im Marchengarten attraktiv. Nach einem nol&ttagessen geht die
Fahrt los. Die netten Mitarbeiter des ReiterhofeAderstedt werden lhnen die
schonsten Ecken rund um die Saaleauen zeigenei€hich gefullter
Picknickkorb kann Ihnen die Fahrt verschonern. AbeAd sollten Sie dann
nicht versdumen unsere Kiiche zu testen, unserespiarialitaten kdnnen wir
Ihnen sehr empfehlen.

Natur pur...: - zwei Ubernachtungen
- zwei mal Fruhstick
- eine zweistindige Kremserfahrt
- pro Person im  Doppelzimmer 119,00 €

Einzelzimmer 139,00 €

Optional...: - Kleiner Picknickkorb pro Person 6,00 €
- GrolR3er Picknickkorb pro Person 8,50 €
- Verwohnpicknick pro Person 14,50 €
- Stadtfihrung 5,00 €
- Getrankemix ab 550€

- sonstige Getranke auf Anfrage

Buchungsbedingungen :

Optional kdnnen die Veranstaltungen Freitag odensags, bzw. zu lhren gewiinschten Terminen gebucht
werden. Die Kremserfahrt kann zu den von Ihnen gmefiten Zeiten gemacht werden. Die Anreise erfolgt
individuell. Die Buchung sollte 3 Wochen im Voragetatigt werden, andere Vereinbarungen sind nach
Absprache mdglich. Dieses Angebot gilt fir 8 bisPEtsonen. Andere GruppengréR3en oder Einzelfahrten
Anfrage.

- entspannt geniel3en -



Spezialangebote

Braumeisterabend im HotelWIPPERTAL

Lassen Sie sich entfiihren zu einem rustikalem Abend
mit einem deftigem Braumeistermahl, Musik und
Unterhaltung. Erleben Sie mit uns ein schones
Wochenende in Bernburg und einen unterhaltsamen
Abend in dem urig, gemitlichen Gewdlbekeller unsere

WIPPERTAL Hotels.

Inklusive:

- einer Ubernachtungen

- ein mal Fruhstick

- ein deftiges, rustikales Men in vielen Gangeklusive Getranke
- MaRkrugstemmen und anderen Spielchen

- musikalischer Umrahmung und Unterhaltung
(wir beraten Sie gern)

Natdrlich stellen wir Ihnen fr den verbleibend&yg ein
Rahmenprogramm zusammen.

pro Person im Doppelzimmer 89,00 €
pro Person im Einzelzimmer 99,00 €
mit unserem Braumeisterprogramm ab 45,00 € prodetu

Verlangerungsnacht:

pro Person im Doppelzimmer 40,00 €

pro Person im Einzelzimmer 45,00 €

Buchungsbedingungen:

ganzjahrig buchbar, ab 10 Personen, kleinere GruppeAnfrage, 3 Wochen im Voraus, fir Kinder gelte
besondere Bedingungen, Anreise individuell, Fakiserab HoteWIPPERTAL mdoglich, naturlich ist dieses
Angebot auch einzeln oder verkirzt buchbar.

- entspannt geniel3en -



Spezialangebote

VIP Dinner am Eulenspiegelturm

Das Museum Schlol3 Bernburg und das HMEPERTfL laden Sie ein zu einem
kulturellen und kulinarischen Erlebnis der besoadékrt.

Erleben Sie mit uns einen Abend mit kulturellestdmischen und kulinarischen
Ho6hepunkten. Egal ob mit Geschaftsfreunden, alsiS@m oder in Familie —
hier unser Angebot:

Gegen 19.00 Uhr empfangen wir Sie bei einem Glas8akt auf der
Schlol3terrasse oder, bei schlechtem Wetter, im khlrinett.

Im Barocksaal des Hauses warten dann kulinariselokdrbissen darauf von
Ihnen verzehrt zu werden. Das wir Sie dabei mit\d&mnen von der Saale
Unstrut verwohnen, ist selbstverstandlich.

Die Speisenfolge fiir den Empfang oder die Menius kadividuell festgelegt
werden. Und auch das Weinarrangement konnen wir len Wiinschen
festlegen. Aus den knapp 40 Positionen unserer Kddmfinden Sie bestimmt
einen passenden Tropfen. Gern beraten wir Sie dabei

Bei dem folgendem Rundgang durch das BernburgdoSctuseum werden
Ihnen die Dauerausstellungen zur Ur- und Frihgebltdi Kultur und
Technikgeschichte der Miller im unteren Saaletal,rdmantische Keller und
das gotische Gewdlbe nahergebracht. Sie solltbndsibei nicht wundern, wenn
Ihnen First Albrecht, der Bar, oder Herzogin Friieglzu Anhalt Bernburg tber
den Weg laufen und Sie mit Wissenswertem, Gesamamd Anekdoten rund
um Bernburg und Till Eulenspiegel unterhalten warde

Bei einem Glas Wein kdnnen Sie anschlie3end b023hr in geselliger
Runde plauschen und den Abend ausklingen lassen.

Gern steht lhnen auch unser Fahrserv@®bERTRANS - zur Verflgung.

Preisbeispiel:
VIP Empfang: 39,00 € (mit sekt, wein, Wasser und Happchen)
VIP Weinprobe: ab 73,50 € (5 Weine, je nach Anbaugebiet, . Bsp.: Saale tiut)s
VIP Dinner 3 Gang: 77,00 € (3 Gange Menii, Weine, Wasser)
VIP Dinner 4 Gang: 88,50 € (4 Gange Menii, Weine, Wasser)
MuseumsgebUhr gesamt: 100,00 €

Historische Personlichkeiten: ab 55,00 €

Buchungsbedingungen :

Ganzjahrig buchbar ab 6 Personen, bis 20 Persé&irzelgaste auf Anfrage, 3 Wochen im Voraus, Mothtisg
Sonntag, Anreise individuell, Fahrservice ab HBtBIPERTAL mdglich, Zeit- und Ablaufanderungen sind
moglich, das Angebot ist auch verkirzt buchbar

- entspannt geniel3en -



Spezialangebote

.. mit uns kénnen Sie aber noch viel, viel mehr:

Gern organisieren wir flr Sie besondere Veranstgéu oder Events.

Wie war es mit eineBallonfahrt in einem \/\/\/\4
der gréRten Ballone in Deutschland ? ‘Q\"\’;V

Oder Sie schauen sich Bernburg, die Umgebung,

den Harz von oben an... mit einem kleifmdflug ist das machbar,__..
e
{
Gern organisieren wir auch einen innereuropaisétegservicefir Sie und
Ihre Gaste...

Ach so, Sie wollen Action...
wie war es dann mKegeln Bowling oder
einemRennen auf der Kartbahr??? Z, I~

.. zUu wenig Nervenkitzel...
dann kénnen wir Ihnen noch einEallschirm-
oderBungeesprunganbieten...

.. kennen Sie unseré&ahrservice- WIPPERTRAMNS
wir fahren Sie fast Uberall hin... und das zumrniéeai Preis.

.. da wir selbst Veranstalter sind ist es natfirkein Problem
Bands, Kinstler, DJ’s oder Alleinunterhalter fig i buchen.

Wir sind gern fur Sie da.

- entspannt geniel3en -



Die in unserem Bankettkatalog vorgestellten Arrangets
sind Vorschlage unsererseits. Nattrlich lassen
sich alle Angebote nach dem

Baukastenprinzip
zusammenstellen.
Oftmals auch viel
preiswerter als Sie
vielleicht denken.
Gern machen
wir IThnen
ein Angebot.
Bitte rufen Sie
uns an unter
0 34 71/36 19-0,
oder senden
Sie uns unter
034 71/36 19-23
ein Fax.
Allgemeine Informationen, unseren gastronomischalekder
und detaillierte Beschreibungen zu unserem HawefinSie
auch im Internet unter
www.wippertal.com
eine e-mail empfangen wir unter
info@wippertal.com
Herr Thomas Beier steht |hnen gern flr Ruckfragellero

Angebote zur Verfugung und wird Sie selbstverstahdl
beraten.

Wir sind gern fur Sie da.

WIPPIRTHL

HOTEL - RESTAURANT - MUSIKKELLER

- entspannt geniel3en -




